Se incrementan las exportaciones
en 21% por efecto de los precios

Al cabo de los primeros cuatro meses, las exportaciones nacionales crecieron un 21% respecto
al mismo periodo de la gestion 2011, impulsadas por el incremento en la venta de
hidrocarburos, soya y azucar? asi como por el “efecto precio”, puesto que el volumen

exportado cayo un 12% en el mismo periodo de tiempo.

En este primer cuatrimestres, hubo un crecimiento en el precio promedio de las exportaciones
totales en aproximadamente 568 ddlares por tonelada, que significa un 38% comparado con el
precio promedio del 2011, cuando era de 413 délares la tonelada, y que representa un 60%

superior respecto al 2010, en que se registraba 355 doélares por tonelada.

En la edicion 131 del Boletin Cifras sefiala que: “Bolivia: Exportaciones al mes de abril 2012”,
elaborado por el Instituto Boliviano de Comercio Exterior (IBCE) y el Banco Ganadero, se
analiza el comportamiento de las exportaciones nacionales, destacando que en valor, las
exportaciones al mes de abril, totalizaron 3.091 millones de délares, superando en 542 millones

al mismo periodo del 2011, y 1.137 millones por encima del 2010.

Sin embargo, no se registra los mismos indicadores respecto al volumen de las exportaciones
puesto que el primer cuatrimestre se registra 5,4 millones de toneladas, que es un volumen

inferior en 731 mil toneladas respecto al 2011, y 51 mil toneladas menos que en 2010.

El Boletin N° 131 da cuenta que los rubros de “Maderas y sus Manufacturas”, “Girasol y
Derivados” y “Confecciones Textiles” registraron al mes de abril de 2012 su mas bajo nivel
exportado en valor y en volumen de los Gltimos cuatro afios.

Las Exportaciones No Tradicionales, manufacturas y confecciones textiles, al mes de abiril
sumaron 469 millones de doélares, logrando un crecimiento del 37% en valor, al igual que su
volumen en 44% (poco mas de 195 mil toneladas) respecto al 2011. Mientras que su
participacion sobre el valor de las exportaciones globales fue de un 15%, al cabo de los

primeros cuatro meses.

Respecto a las Exportaciones Tradicionales, éstas alcanzaron los 2.621 millones de délares al
mes de abril, logrando un incremento del 19% respecto al mismo periodo del afio anterior. En
comparacion con el mes de marzo pasado, el porcentaje de crecimiento se mantuvo en el
mismo nivel. Las Exportaciones Tradicionales representaron el 85% del total exportado en valor

al mes de abril
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Bolivia ofrece la quinua como unha
alternativa para enfrentar la crisis
alimentaria

La Organizacién de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacién (FAO, por sus
siglas en inglés), nombré ayer en Roma al presidente Evo Morales como Embajador Especial
de la Quinua para el Mundo. El mandatario boliviano propuso el fomento del cultivo del cereal

como una alternativa para paliar la crisis alimentaria internacional.

Con el nombramiento se marca el inicio de la campafia internacional para demostrar los
beneficios nutricionales que tiene el grano andino, con miras a 2013, afio internacional de la

quinua declarado por las Naciones Unidas (NNUU).

“Frente a la crisis alimentaria mundial, los pueblos andinos tenemos algunas respuestas,
siendo la quinua una alternativa digna para la seguridad alimentaria con soberania, porque el

grano logra buenas cosechas con menos lluvias y es muy resistente a la helada”, dijo Morales.

El Jefe de Estado explic que la quinua es un cereal que resiste incluso bajas temperaturas y
puso como ejemplo que en la temporada de invierno los cultivos de papa se dafian, pero no asi

los del grano.

La FAO catalogoé a la quinua como uno de los alimentos promisorios de la humanidad por sus
multiples beneficios nutricionales, incluso la Organizacién Mundial de la Salud (OMS) la calificé
como ‘grano de oro’. Asimismo, los estudios de la agencia espacial de los Estados Unidos

(NASA) recomiendan a los astronautas consumir el grano cuando viajan al espacio.

De acuerdo con los estudios cientificos, la quinua tiene 20 aminoacidos, incluyendo los 10
esenciales para el desarrollo humano que desarrollan las células del cerebro, ademas de

vitaminas y minerales, destaco el presidente Morales.
“Puedo asegurarles, como productor y consumidor, que la quinua es un alimento muy
importante para el consumo humano y por eso saludamos esta decision de las Naciones

Unidas de declarar a 2013 afio internacional del grano”, asevero el Jefe de Estado.

Evo Embajador de la Quinua
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El director general de la FAO, José Graziano da Silva, posesioné ayer a Evo Morales como

Embajador Especial de la Quinua y ponderdé las bondades nutricionales del grano.

“En su calidad de Embajador Especial de la FAO respaldara los esfuerzos de la organizacion
dirigidos a erradicar el hambre y en particular a distinguir la calidad del grano de oro. En
reconocimiento a su labor de fomentar el papel de la quinua en la constitucién de la seguridad
alimentaria nutricional y la erradicacion del hambre, tengo el privilegio de nombrar a don Evo
Morales como embajador especial del afio internacional de la quinua”, destacé Graziano da

Silva cuando entrego el titulo internacional al Presidente boliviano.

Segun el titular de la FAO, las actividades del organismo internacional se concentraran en
promover el uso del cereal como parte de la recuperacion de los productos tradicionales

indigenas.

En tanto, el presidente Evo Morales resalté que después de tantos afios las Naciones Unidas
reconoce el cereal como uno de los alimentos mas importantes para la nutricién. “Ahora
después de tantos afios se recupera y se reconoce a la quinua como uno de los alimentos més

importantes para la vida por su calidad nutritiva”, destaco.

El 18 de noviembre de 2011, las NNUU declar6 a 2013 como el afio internacional de la quinua
luego de las gestiones realizadas por Bolivia, que estuvieron orientadas a poner de manifiesto

el valor nutricional del cereal.

Con la declaracion de 2013 como afio del cereal se busca atraer la atencion mundial a los
cultivos del grano andino con el objetivo de apoyar la seguridad alimentaria, reducir los indices

de desnutricién y pobreza en el ambito mundial.

Para lograr esos objetivos de fomento a la produccion de quinua se instalara una Secretaria

Técnica en Santiago de Chile.

De igual forma se instalara una comision que estara presidida por la ministra de Desarrollo

Rural de Bolivia, Nemesia Achacollo, y se elaborara un ‘plan maestro’ de actividades para tres

afos, que tratara varios programas y acciones que seran ejecutados por los Gobiernos.

DATOS

* El 18 de noviembre de 2011, la Asamblea General de las Naciones Unidas (ONU)

declar6 a 2013 como Afo Internacional de la Quinua, en el marco del desarrollo agricola,



la seguridad alimentariay la erradicacién de la pobreza.

e La ONU reconoce el alto valor nutritivo del cereal andino y destaca la preservacién
natural del alimento, que fue conservado por las naciones originarias mediante sus

conocimientos y préacticas tradicionales en el marco del vivir bien.

* El presidente Evo Morales fue declarado Embajador Especial de la Quinua por la

Organizacidén para la Agriculturay la Alimentaciéon (FAO).

* El Primer Mandatario propuso a la quinua por sus altos contenidos nutritivos como una

alternativa a la crisis internacional de alimentos.

e El Gobierno busca aumentar los cultivos a 100 mil hectareas.

La produccién del cereal sube a 20.366 toneladas

El presidente del Estado Plurinacional, Evo Morales, destaco el crecimiento econdémico que
alcanzo la produccion de quinua en los ultimos cinco afios. En 2006, alcanzo las 7.750

toneladas, mientras que en 2011 fue de 20.366 toneladas.

De igual forma, remarcé que la venta del cereal registr6é un crecimiento importante en los
Ultimos afios. Por ejemplo, en 2006 se superaron los ocho millones de doélares, y para este

2012 se espera que las ventas superen los 63 millones en exportaciones del grano.

Respecto a las hectareas cultivadas, el viceministro de Desarrollo Agropecuario, Victor Hugo

Véasquez, informé que en 2011 alcanz6 a 60 mil.

Con la declaracién de 2013 como afio internacional de la quinua se buscara incrementar la

frontera agricola de este cereal hasta unas 100 mil hectareas.
Explicé que para alcanzar esa meta el Gobierno dispuso de unos 84 millones de bolivianos,
gue se invirtieron durante 2011, para incentivar la produccion del denominado grano de oro de

los Andes.

En ese marco, el presidente Morales sefialo que este afio se canalizaran 10 millones de

ddlares para incentivar la produccion de quinua en el territorio nacional.

“Imaginense tantos afos de cultivo sin la presencia del Estado, menos de la comunidad



internacional. Es un hecho histérico que 2013 sea declarado como afio internacional de la

quinua”. Destacé Morales.

El Primer Mandatario pidi6 a los demas paises productores de quinua, como Per( y Ecuador,

que trabajen de manera conjunta en favor de la humanidad contra la crisis alimentaria mundial.

Bolivia es el primer productor y exportador de quinua en el mundo, controla cerca del 70% del
mercado internacional, seguido por Perd que aun no supera el 20 por ciento del volumen total

exportado, Ecuador y Colombia no producen mas del 7%.

EEUU compra el 55% del grano boliviano

Estados Unidos compra el 55 por ciento de la produccién de la quinua boliviana, lo que

convierte a ese pais en el principal comprador mundial del cereal, sefial6 el gerente comercial

de Anapqui, Miguel Choque.

Bolivia es el primer productor del grano, seguido de Pert y Ecuador.

“El pais es el unico en el mundo que produce la quinua real, lo que la hace muy competitiva en

el comercio internacional”, sostuvo Choque.

El grano andino se constituye en un interesante producto, tomando en cuenta que su precio se

duplico y hasta triplico en los Ultimos seis afios.

Solo como ejemplo, en el afio 2005 el quintal costaba Bs 280, pero en 2011 llegé hasta Bs 800

producto del aumento de la demanda.

Segun el ministro de Economia, Luis Arce Catacora, durante el afio 2011 el sector quinuero
reportd una exportaciéon por 50 millones de dolares. Esto representa un crecimiento de 834%

mas que el registrado en 2005 (6 millones de doélares).

De acuerdo con los datos de esa cartera de Estado, en 2010 la exportaciéon de quinua superé

los 46 millones de dolares lo que refleja el crecimiento del sector que cultiva el grano.

Indicé que las ventas del cereal andino al exterior subieron “de 6 millones de ddlares el afio

2005 a mas de 50 millones de délares en 2011



Suben precios de cuatro productos
en mercados

La productora de alimentos Tusequis hace abono a partir del humus (estiércol) que generan las
lombrices, después de que éstas son alimentadas con grasas, sangre y otros desperdicios

organicos.

La empresa cuya planta esté instalada en El Alto y que produce la linea de embutidos Stege,
aprovecha asi los desechos y el agua que se utiliza en la fabricacion de los productos

carnicos.

“Un contaminante muy fuerte es la parte sangre. Nosotros tratamos de evitar que éste se vaya
hacia el alcantarillado en las aguas que desechamos; y la parte sangre (ahora) va justamente a
alimentar a las lombrices, que comen eso y la van desechando, y produce el humus”, dice

Carlos Philippsberg, gerente de produccion de Tusequis.

El ejecutivo indicd que la iniciativa se aplica desde julio de 2011, y surgié ante el problema que

tenia esa empresa al momento de desperdiciar sus aguas.

El emprendimiento también ayud6 a solucionar el problema que tenia la fabrica con el desecho
de basura organica en el relleno sanitario. Estos desperdicios, a la larga generaban

contaminacion que afectaba a los afluentes que luego desembocaban en el lago Titicaca.

Pagina Siete visitd la planta de esta empresa a mediados de semana y conocid el proyecto
basado en la lombricultura, que consta de un “lombriario”, una piscina donde viven las
lombrices de la especie “californiana”, las cuales se alimentan con los desechos y producen

humus.

En el sitio se introdujeron cuatro kilos de lombrices, que antes fueron adaptadas a la altitud y al
frio de El Alto.

Cada dia, un trabajador de la compafiia alimenta a los invertebrados con basura organica y
sangre, ademas de otros liquidos resultantes de la produccién y limpieza de las maquinas. El
operador echa entre 300 y 400 litros diariamente, lo que ayuda a conservar la humedad

requerida para la generacion del abono.

Otra fase para la produccién de abono es la del “humus compostaje”, que es un procedimiento
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en el que se mezcla el humus que generan las lombrices canadienses con el “contenido
ruminal” (que es el contenido aun por digerir que se extrae del estbmago de la reses

faenadas).

El producto del compostaje es depositado en seis promontorios (conocidos como pilas) al lado

de la piscina con lombrices.

Segun Philippsberg, los desechos organicos que no consumen los gusanos, como las grasas
que llegan a ser muy pesadas para ellos, son tratados en los promontorios. En cada uno se

procesa entre 180 y 300 kilos de desperdicios organicos por dia.

“Aqui practicamente se deshace todo. La parte del humus y la parte del contenido ruminal, que
tiene varias clases de bacterias, (los microorganismos) se encargan de ‘incinerar’ toda la
materia grasa, la materia solida que luego se vuelve abono”, explica el ejecutivo de la

empresa.

Una tercera etapa para la produccién de abono es el cernido, en la que se separan las piedras

y otros desechos. El resultado es el fertilizante organico listo para ser utilizado.

Se estima que hasta agosto el proyecto de Tusequis pueda “cosechar” el abono, tras cumplir el

afio que se debe llevar de tratamiento para ese cometido.

Philippsberg sostiene que incluso a los 15 dias de procesamiento en las pilas de “humus
compostaje” ya esta listo el abono para ser utilizado, pero explica que la compafiia espera que
éstas crezcan aun mas.

Instalaciones

En la planta de Tusequis se habilitaron tres filtros para “atrapar” los desechos sélidos, como

grasas y desperdicios carnicos, que se mezclan con el agua.

Ademas hay bateas que recolectan la sangre de la produccion de los embutidos.

Los desechos solidos y la sangre luego se llevan al lombrario para alimentar a las lombrices,

pero también son depositados en las pilas donde se realiza el proceso de compostaje.

El proyecto cuenta con una inversion de 15.000 ddlares y estd apoyado por el Centro de
Promocion de Tecnologias Sostenibles y USAID (Agencia de Estados Unidos para el

Desarrollo Internacional).



Philippsberg explica que es un “proyecto demostrativo”, que pretende demostrar que esta
préactica es util y que puede ser replicada en El Alto por otras industrias de alimentos y
bebidas.

Resalta que algunos de los beneficios que obtuvo Tuseq uies q ue pudo “entrar en norma”

con los requisitos para desechar el agua y evitar la contaminacién en el relleno sanitario.

AUn no se define qué se haréa con el abono, pero se analiza hablar con autoridades de la
Alcaldia de El Alto para que el contenido ruminal que se usa en parques y que generan olores

no deseados, pueden ser tratados por el proyecto.

La otra idea que el abono sea destinado a enriquecer los campos donde se produce quinua,
que sufren deterioro por el uso intensivo que se esta dando a este cultivo ante el boom de las

exportaciones.

Punto de vista

Edwin Alvarado Coordinador de Lidema Cualquier esfuerzo que se haga de los espacios
privados o publicos para reducir el volumen de residuos organicos que lleguen al relleno
sanitario, esta prolongando la vida Gtil del mismo. Ademas que con ello, se esta reduciendo
posibles conflictos sociales inmediatos, por disposicion de nuevos rellenos sanitarios. Por otro
lado, estamos frente a un manejo adecuado de residuos organicos, a través de la lombricultura,
reduciendo si riesgos de contaminacién de suelos e enriqueciéndolos. De esta forma se esta
reduciendo riesgos de generacion de gas metano. Y asi se esta reduciendo, por pequefo que

sea el grado, la emanacion de gases de efecto invernadero.

Finalmente estamos mostrando que es posible hacer una gestion integral de residuos sélidos,
un paso al que los municipios del pais ya deberian ingresar progresivamente para dar
cumplimiento a la estrategia nacional de gestion integral de residuos solidos que en su

momento demandara la participacion de la empresa privada completa y del sector publico.

Usar lombrices cuida el medio ambiente y preserva vertederos

Tratar la basura orgénica a través de la lombricultura genera, al menos, tres beneficios: ayuda
a cuidar el medio ambiente, contribuye a alargar la vida de vertederos y genera un abono

natural de grandes cualidades, dicen dos especialistas.



Con el proceso se puede reciclar todo tipo de basura organica, ya sea la proveniente de las
ciudades, de la agropecuaria o de la industria. Es a través de la digestién de las lombrices que

se produce el “humus” (abono).

“La importancia radica en que disminuye la contaminacién ambiental por residuos organicos
generados por la ciudad o por las fabricas. Y el resultado final de esta practica es el humus, el
mejor abono del mundo”, explica el investigador Alberto Pati, uno de los impulsores de esta

practica.

Agrega que el abono sirve para areas verdes, pero también para cultivos agricolas, como papa,
maiz y quinua. Este Ultimo atraviesa por un boom en los mercados internacionales, lo que a su
vez ha impulsado que en la “zona intersalar’ haya una expansion de la frontera agricola, en

desmedro de las &reas dedicadas al pastoreo de camélidos.

Pati explica que el abono que se genera a partir del estiércol de las lombrices californianas
nutre los suelos que experimentan problemas de desgaste, para que puedan ser utilizados “por
mucho mas tiempo”, algo que, sostiene, no pasa con los fertilizantes quimicos que “matan al

suelo”.

Marcelo Polo, jefe de supervisién de Calidad Ambiental de Sistema de Regulacion y
Supervisién Municipal de La Paz, que lleva adelante un proyecto para aprovechar el humus,
sostiene que la transformacion de la basura orgénica en abono evita que los residuos sean
depositados y enterrados en el vertedero municipal. Esto permite prolongar la vida del relleno

sanitario de Alpacoma.

El 48% de los desperdicios que se dejan en el vertedero tiene origen organico y, por ende,
puede ser aprovechado. Gracias al uso de las lombrices se puede extender en 26 afios mas la

vida atil del relleno sanitario.

Resalta que otra de las ventajas que tiene la lombricultura es que permite utilizar esta

“biotecnologia” en los desechos que genera las industrias, como las del sector de alimentos.

“Es una alternativa ideal para tratar varios desechos industriales, incluso a los desechos de
mataderos: pelambres, contenido ruminal, estiércol de los corrales, los restos de la faena, los
carnicos y grasas. Todos son transportados al relleno para ser tratados a través de la

lombricultura y obviamente transformar estos desechos en humus”.

El proyecto que la empresa Tusequis, que produce la linea Stege, implementé en El Alto no es

la Unica iniciativa para aprovechar a las lombrices.



En Mallasa hay una planta de tratamiento de la alcaldia y el jueves pasado se dio a conocer
una estrategia para tratar los residuos sélidos organicos del Cementerio General. Otra
experiencia se lleva adelante en comunidades aledafias a la bahia de Cohana, en el lago

Titicaca.
Datos del proceso

- Lombricultura Es la crianza de lombrices, las cuales comen residuos organicos y producen

“humus” (abono), a través de su estiércol.

- Tipo La lombriz mas utilizada es la Californiana, que es de color rosa y que segun los

especialistas tiene “mayor rendimiento” en este trabajo.

- Reproduccién La lombriz Californiana se reproduce rapidamente, pone 2 a 20 huevos cada

10 dias durante seis afios, que es el tiempo que suele vivir.

- Tratamiento El proceso de transformacion consiste en instalar una “piscina” y la que se
introducen las lombrices y se les alimenta con los residuos organicos. A través de su digestion,

produciran el “humus”.

- Tiempo Segun Carlos Philippsberg, gerente de produccion de Tusequis, en su proyecto se

realizara la “cosecha” en el periodo de un afo.

- Cosecha Segun una cartilla del proyecto Ecovecindarios, para esta tarea se interrumpe la
alimentacion durante varios dias, en este periodo las lombrices terminaran de consumir todo

los desechos. Luego los técnicos procederan a extraer el humus

éolivia alcanza el estatus de libre de
Fiebre Aftosa sin Vacunacion en el
Altiplano

Los ganaderos orurefios recibieron este jueves el Certificado que reconoce al Altiplano como
Libre de Fiebre Aftosa sin Vacunacién, otorgado por la Organizacién Mundial de Sanidad
Animal (OIE) y que pudo cumplirse merced al apoyo del Fondo de las Naciones Unidas para la

Alimentacién (FAO, por su sigla en inglés).

El Altiplano se constituye en la primera macro-region en obtener esta condicion sanitaria en

Bolivia. Con una extensién de alrededor de 133 mil kilbmetros cuadrados y un total de dos
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millones ochocientas mil cabezas de ganado, entre camélidos, ovinos, caprinos, bovinos y
ovinos, todas especies susceptibles a la Fiebre Aftosa. El Altiplano boliviano abre el camino
para la consolidacion del objetivo del Gobierno boliviano de declarar todo su territorio libre de la
enfermedad, al tiempo que permite incrementar en 12% el territorio sudamericano con este

estatus, el cual hasta 2011 era de 21,4%.

Para los mas de 24 mil productores que habitan el Altiplano boliviano el nuevo estatus
representa la posibilidad de mejorar su calidad de vida y las condiciones para garantizar su
seguridad alimentaria, al ampliar sus oportunidades de comercializar animales y productos

tanto en el mercado interno como en mercados internacionales.

Asi lo afirmd Merilio Morell, Representante de la Organizacién de las Naciones Unidas para la
Alimentacién y la Agricultura, FAO en Bolivia. Por otra parte llamé la atencién sobre la
necesidad de contar con tres pilares fundamentales para avanzar en el proceso de erradicacion

de la fiebre aftosa: voluntad politica, conocimiento técnico y compromiso de los productores.

Este organismo de cooperacién ha apoyado el proceso de certificacibn mediante una inversién
directa de 1,01 millones de ddlares, que han permitido el fortalecimiento de la capacidad
técnica del Senasag, mediante la capacitacion de su personal y la dotacién de equipos de alta

tecnologia para sus laboratorios y oficinas locales.

Durante el evento, la FAO hizo entrega oficial del Castastro Ganadero del Altiplano y Valles asi
como de un puesto movil de control que sera utilizado por Senasag para garantizar la

conservacion del estatus obtenido en la zona altiplanica.

Segun Deyanira Barrero Leén, Coordinadora Regional del Proyecto FAO Fiebre Aftosa, es
fundamental no bajar la guardia y apoyar al Senasag para dar cumplimiento a la normatividad
vigente en cuanto al control de movimiento de animales desde otras zonas del pais, asi como
mantener una vigilancia epidemiolégica con un enfoque basado en riesgo del hato ganadero de
la region para evitar de esta manera situaciones que pongan en riesgo el reconocimiento. "Esta
es una responsabilidad no solo del Senasag, los ganaderos son fundamentales en este

proceso”, puntualiz6 Barrero.

En esta ciudad, el Vicepresidente Alvaro Garcia Linera y la Ministra de Desarrollo Rural y
Tierras, Nemesia Achacollo, hicieron la entrega oficial de la Certificacion, junto a la presencia
de Merilio Morell, Representante de la FAO en Bolivia, organismo que apoyo el proceso de

reconocimiento y Luis Barcos, Representante de la OIE para las Américas

Técnica japonesa produce mas
arroz
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Con el apoyo de la Agencia de Cooperacion Internacional del Japon (JICA), pequefios
productores del San Buenaventura en el norte de La Paz concluyeron con éxito la segunda
cosecha de arroz utilizando el sistema japonés de bajo riego. Este sistema ha logrado triplicar

la produccién en relacidn al sistema tradicional.

Proyecto. El proyecto "Agricola Forestal con Valor Agregado para Elevar el Nivel de Vida de
Pequefios Agricultores en el Norte de La Paz (Panlap)" se desarrolla en la poblacion de San
Buenaventura en el limite con el departamento del Beni y también ha demostrado sustanciales

mejoras también en la produccion de cacao.

"Las parcelas que han pasado por el proceso tradicional de chaqueo, rinden hasta 2 toneladas
de arroz por hectarea, mientras que la parcela agroforestal ha logrado producir entre 6 y 8

toneladas de arroz, triplicando la cantidad cosechada”, sefiala un informe de JICA.

Con el objetivo de garantizar la sostenibilidad de la aplicacion de esta primera etapa del
proyecto Panlap, la Gobernacion de La Paz, los municipios de San Buenaventura e Ixiamas,
tienen comprometida la participacién de técnicos bolivianos quienes seran los encargados de la
aplicacién y transferencia de los conocimientos adquiridos en el manejo de la produccion de

arroz.

Terreno muy bueno para el arroz. El experto en produccién de arroz, Nobuo Yonekura, quien
trabaja en este rubro en la colonia japonesa de San Juan en Santa Cruz, explica que ha
visitado la zona del norte de La Paz (San Buenaventura e Ixiamas) logrando identificar que el

terreno es muy favorable para la produccién de arroz bajo riego.

El experto sefiala que un aspecto destacable de la experiencia japonesa es que este sistema
muestra ha dado sus frutos durante siglos. "Nosotros cultivamos sobre el mismo terreno

durante 2 mil afos", sefialo.

Por su parte, Ernesto Guari, comunario de San Buenaventura, explica que la parcela

demostrativa ha despertado mucho interés por parte de los pobladores.

"Con este sistema ya no hay necesidad de ir desmontando y chaqueando para producir arroz
porque con arroz bajo riego podemos producir en el mismo terreno, de manera consecutiva”,

remarco.

Ademaés, el proyecto se viene implementando desde marzo de 2010 con un monto de $us 3

millones



En mayo sube el costo de vida por
los alimentos

La subida en el precio de los alimentos incidi6 en la inflacion registrada en mayo, cuyo indice
alcanzo el 0,49% respecto al mes precedente. En lo que va del afio, la elevacién en el costo de
vida llega al 1,75%, segun un reporte oficial del INE.

| informe sefiala que los grandes grupos de consumo que presentaron crecimiento en sus
precios en el mes de mayo fueron Alimentos y bebidas no alcohdlicas en 1,09%, Bienes y

servicios diversos en 0,57% y Restaurantes y hoteles en 0,25%.

Los rubros que registraron mayor incidencia positiva son el precio de la carne de pollo, el
tomate, el locoto y la carne de res. Por el contrario, el precio de la papa, la manzana, el sabalo,
la yuca y el servicio de transporte interdepartamental registraron mayor incidencia negativa con

respecto al mes de abril.

Para este afio, el Ministerio de Economia y Finanzas Publicas proyect6 en la Ley Financial
2012 que la inflacién sera de 5%, tras registrar en 2011 un incremento del indice de Precios al
Consumidor (IPC) de 6,9%.

Segun el reporte del INE, la variacion positiva de 0,49% en mayo obedece al incremento de
precios en las ciudades de Tarija, con 0,95%; seguida de Sucre (0,55%), Cochabamba
(0,50%), Santa Cruz (0,49%), La Paz (0,47%), Potosi (0,44%), Oruro (0,41%) y Trinidad
(0,31%).
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Por el contrario, la ciudad que presenté decremento de precios fue Cobija con un 0,71%. La
inflacion acumulada durante los primeros cinco meses de la presente gestion representa el
35% respecto a lo proyectado por el Organo Ejecutivo.

Un anterior informe publicado por la Organizacién de Naciones Unidas para la Alimentacion y la
Agricultura (FAO, por sus siglas en inglés) da cuenta de que la inflacion regional se estabilizé

en América Latina y el Caribe en los dos Ultimos afios, situandose entre el 6% y el 7%.

Estabilidad. La FAO asegura en el informe de precios de abril que las cifras de inflacién

muestran una “clara sefal de la estabilizacion en la fluctuacién de los precios en la region”.

Otro informe de la FAO, de mayo de este afio, indica que Sudamérica tiene una tendencia a la
baja de la tasa anual de alimentos y destaca que principalmente Bolivia y Paraguay han
mostrado un saludable avance. Sélo entre septiembre de 2011 y marzo de 2012 disminuyeron

sus tasas inflacionarias de alimentos en mas de diez puntos, sefiala el organismo internacional



